Battre sikerhet hos Alvenius
Chokladfestival & Matmassa
SM-Guld till Emma

Eurotempest NATO-godkant
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BOXHOLMS AB . ALVENIUS —~

Bland vara medarbetare...

har vi minga som #gnar sig 4t nagot intressant pa fritiden. I forra numret informerade vi om Wilco Machiels fran Holland och hans
modellbygge. I detta nummer hade vi planerat att berétta om en medarbetare som samlar pa bilar. Tyvarr kom en viktig resa emellan
och Boxholm Mejeri har i stillet brett ut sig lite extra.

Jag vill be alla medarbetare att tipsa om anstillda med intressanta intressen. Det kan vara allt frin knyppling till elefantjakt. Bra
tips belonas!

Vi far hoppas att finanskrisen har bottnat och att det blir battre efter semestern.
Jag onskar Dig och Din familj en skon semester.

Bengt Ake Bengtsson

Interalpin 2009

Alvenius var en av 500 utstdllande foretag pd den
ledande méssan for snoteknik, Interalpin 2009.
Maissan halls i Innsbruck vartannat ar och lockar fler &n
18 000 besokare fran 60 lédnder.

i

Det var forsta gdngen pd méanga ar som Alvenius deltog
och méssan fick agera startskott for lanseringen av vér nya
foretagsprofil. Vart deltagande samt monterns utformning
fick manga lovord och var vélbesokt, inte minst av véra
nordiska kunder.

Johan Leiker



ALVENIUS

Alvenius forbattrar sakerheten

Den senaste tiden har Alvenius okat sikerheten inom foretaget
genom forbéttringar inom passersystem, inbrottsskydd samt
brandlarm.

Ettelektroniskt passersystem har installerats dér tilltrdde till olika
lokaler styrs av personliga elektroniska nyckelbrickor. Systemet
ger stor flexibilitet att enkelt styra tilltrdde och 6ppettider for
olika grindar och dorrar samt ersétter undan fér undan traditionell
nyckelhantering.

Befintligt inbrottslarm harutokats och integrerats i det elektroniska
passersystemet. Systemen &vervakas och hanteras lokalt via ett
PC-baserat anvandargrinssnitt.

Ett automatiskt brandlarm, direktkopplat till SOS Alarm, har
installerats i samtliga lokaler inom Alvenius. Brandlarmet séker-
stiller att vi far en tidig indikation pa brand och ddrmed har goda
mojligheter att minimera ev. skador och stillestand.

Patrik Andersson

Trampolinen

Trampolinen #r ett projekt som initierats av Ostsvenska Han-
delskammaren. Det gér ut pa att sakra kompetensforsorjningen i
framtiden genom att forsdka fd ungdomar intresserade av teknik
och industri.

Tanken ér att foretag i regionen skall “adoptera” en grundsko-
leklass under tre ar. Alvenius har “adopterat” en sjundeklass pa
Engelska skolan i Eskilstuna. Vi har besokt klassen och beréttat
om vart foretag och vecka 22 kom klassen pa besok till oss. Det
blev en trevlig dag dar vi fick forsoka svara pd manga ovanliga
och smarta fragor.

Under de kommande tvé aren skall vi fortsatta utbytet och dess-
utom skall eleverna fa géra lampliga projekt hos oss.

Anders Angerbjorn




ALVENIUS

Alvenius International Sales Meeting

&m Floforie £ Stk St i St i1

Den 5-6 maj holls ett mote i Eskilstuna dar Alvenius distributorer
och agenter fran totalt atta olika lander deltog. De ca 25 deltagarna
fick lyssna pa presentationen av det “nya Alvenius”.

Alla deltagare fick gora en kort presentation om sin resp. marknad
och beritta vilka specifika onskemal man har géllande framtida
utveckling av produkter och erbjudande fran Alvenius.

Alvenius presenterade den kundundersokning som genomfordes
under forra dret samt ett forslag till ny strategisk plan som ut-
arbetats med utgangspunkt av undersdkningens resultat. En ny
grafisk profil, en ny hemsida samt det massiva fordndringsarbete
som pagér presenterades ocksa.

Efter en lang intensiv dag med manga diskussioner akte vi till
Sodertuna slott for en trevlig avslutning med middag, aktiviteter
och manga skratt.

Anders Angerbjorn




SONOFORM

Sonoform gar i mal med projekt!

Sonoform avslutade i april ett stort projekt
SONO-BOARD™, Sonoform har nu tagit
ett stort kliv framat i strategin att utoka
antalet egna produkter. Sonoboard™ &r
nu Sonoforms andra egna produkt efter
Sonofloor®!

Projektgruppen har arbetat malmedvetet i
over ett ar enligt Wenells projektmetod och
i princip alla de omfattande projektmalen
blevuppfylldatill avslut. Projektet utveck-
lade produkten, fran idé, till en hégpres-
terande sandwich kompositskiva. Under
projektet utvdrderades och godkindes
leverantorer samt uppréttades produktspe-
cifikationer pa ingdende material. Motslutet
av projektet erholls de forsta kundorder
som var ett av de viktigaste huvudmalen i
projektet. Den storsta arbetsinsatsen lades
dock ner pa att utveckla en f6r Sonoform
unik tillverkningsprocess och tillsammans
med leverantorer av material och maskiner
bygga upp en tillforlitlig process.

Men en unik process ger ocksé unika pro-
blem. Det har varit en berg- och dalbana,
dagar da inte en enda detalj har gatt att
anvinda eller dagar da fel uppstétt “som

Produktionsutrusning for Sonoboard™
inte kan uppsta”. Med ihérdigt gnuggade
geniknolar sd har problemen langsamt
blivit farre och mindre, processen har blivit
stabilare och i en av de senaste tillverkade
kundorderna var kassationen inte mer in
2,4 %. Vilket &r lagre &n grundkalkyl.

Som avslutning vill jag tacka projekt-
gruppen for engagemang och gott arbete,
leverantorer for kunskap nér det saknats
och produktionspersonalen for slitet i de
brantaste uppforsbackarna.

Jens Bergendorff

SONOFLOOR® mot strommen

I tider da hela virldens fordonstillverkare
gar sémre dn ndgonsin, okar forsédljningen
av Sonofloor® med 20% under varen.
Varfor kan man fraga sig? Ar det sa att
tiden &r mogen for att inte ldngre kéra runt
ibussarmed tragolv? Eller har man tréttnat
pé garantiproblemen nidr man behéver riva
ut en hel buss for att det bérande golvet
har drabbats av réta och behover bytas?
Ja, frégan kanske inte dr sa enkel, men
sanningen &r att intresset fér nya material
okar samt att vikten pa fordonet paverkar
forbrukningen och miljon, vilket idag
beaktas i hogre grad.

Kunderna finns, forutom ett par i Sverige,
ocksa i Polen, England och Belgien. So-
noform patenterade golvet redan 2001.
I takt med hogre kundkrav, en snabbare
process och lagre priser pa ramaterial sé
har nu kunderna fétt upp 6gonen for det
bestidndiga golvet Sonofloor®.

Jens Bergendorff




BOXHOLM MEJERI

Fran anga till hetvatten

Boxholm Mejeri har tagit beslut om att byta ut sin energianvénd-
ning frén anga till hetvatten. I samarbete med EON har Boxholm
Mejeri arbetat fram en plan for energiomlédggning for hela pro-
duktionen. Alla maskiner och processer ska konverteras om till att
anvénda hetvatten istdllet for anga. Omldggningen pagar mellan
vecka 15 — vecka 24.

Denna omlédggning innebér stora investeringskostnader men kom-
mer att kraftigt minska var energiférbrukning. David Knutsson ,
teknisk chef pd Boxholm Mejeri, r projektledare for energiom-
laggningen och patalar att man dven ur miljésynpunkt vinner pa
denna investering.

Thomas Lundh




BOXHOLM MEJERI

SM-guld och ny kokbok

Emma Erlandsson fran

Emmas passion i livet dr mat. Hon tycker om att prata mat, laga
mat och 4ta mat. Hon fascineras av kockyrket dir man stindigt
kan léra sig nya saker och utvecklas. “Det finns inga grinser, det
handlar bara om att vilja.” S& bérjar Emmas férord i var kokbok
som hon skrivit, dér recepten utgar fran olika Boxholmsostar.

Emma kom till Boxholm Mejeri for ca tvé ar sedan och stillde
fragan om vi ville vara med i hennes projektarbete. Hon hade en
idé om att skapa recept pa Boxholmsostar. Om vi gav henne ostar
sa kunde hon arbeta fram olika recept som skulle sammanstillas i
en kokbok. Viinledde ett samarbete och det &r vi tacksamma for
idag. Emma dr en ambitids tjej som borjade sitt projektarbete ett
ar i forvig under hennes andra ar pa Hotell- och Restaurangpro-
grammet pa Dackeskolan i Mj6lby. Nu har Emma tagit examen
efter sin tredriga utbildning och ska bérja arbeta pa en prisbelént
restaurang i Vixj6 som heter "PM och vénner". Den utsdgs bland
annat till "Arets krog" 2008.

Kokboken vixte fram och Emma presenterade fér oss en under-
bar kokbok i bade bild och text! En av ldrarna pa Dackeskolan,
Michael Isaksson, har tagit jéttelickra bilder p4 Emmas ostritter.
Denna bok kommer att tryckas i juni manad och kommer att séljas
i var ostbutik och &ven som komplement till véra ostlddor, som
ir en populér present och julklapp.

Under sista aret som elev har Emma stélltupp i alla stérre tivlingar
som det gar att anméla sig till. Det har gatt fantastiskt bra. Emma

Boxholm

Glada SM vinnare med deras liirare och mentor Katarina frén Dacke-
skolan. Frv: Anna Skog, Katarina Westlund (Arets kocklirare 2008)
och Emma Erlandsson

har vunnit allt! Hon har fatt utmérkelser och stipendier och vann
inom en vecka i mars manad bade utmérkelsen som Arets Kock-
elev” samt erh6ll forsta plats tillsammans med Anna Skog pa ”SM
for kockelever”! Vi gratulerar Emma till hennes stora framgangar
och tackar henne for mycket gott samarbete med kokboken! Vi
onskar henne lycka till och vért samarbete kommer att fortsitta.
Ytterligare information om kokboken kommer att finnas pa vér
hemsida nér den ér klar. www.boxholmsost.se

Lena Kallberg

Linda i Goteborg
vann var fototavling

’Say Cheese”’

Stort grattis till Linda som vann var fototévling ”Say Cheese”!

Under véra méssdagar pa Linképings Chokladfestival (28/2-1/3)
samtunderl6rdagen (7/3) paméssan “Passion format” i Géteborg
pagick en fototévling i var monter. Vér fotograf Ida Fredriksson
tog bilder pa frivilliga besdkare nir de haller i sin favoritost.

Det vinnande leendet hade Linda fran Géteborg! Bilden for-
medlar gladje, viarme och fortroende i budskapet: “Jag tycker
om Boxholms Graddost!” Intrycket dr varmt och seridst men
anda 6dmjukt.

Vifick in 72 bidrag och det var ménga underbara bilder! Det var
inget latt val for juryn men till slut s& enades man kring Lindas
bidrag. Linda vinner en digitalkamera, tio valfria Boxholmsostar
och ett inramat portrétt.

Ett stort tack till alla hirliga modeller som deltog i vér tédvling!
Lena Kallberg

B0 X<H 0 LM
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Linkopings Chokladfestival:
Choklad & Ost i memion s

i februari: 28/2 — 1/3. Diér bjod vi pa ostprovning av tre olika
sorter: Boxholms Grisloksost, -Carolineost och -Argéngsost.

Vi géstades av kocken Andreas Landén fran Hagdahls Kok i
Link&ping som bjod pa ldckra kombinationer av Boxholmsost
och choklad. Bes6karna fick smaka pa Boxholms ”Chilipops”
med mork choklad, rostad s6tmandel och havssalt. I receptet
anvinde vi var nya Chiliost som finns att kopa i var butik i
anslutning till mejeriet.

Den andra godbiten vi bjod pa var varm soppa pa Boxholms
Grisloksost och vit choklad. Till detta hade Andreas skapat
jittegoda smordegskrisp med Boxholms Argangsost och 100%
kakaobona. Dessa krisp dr mycket enkla att gora och &r goda
att #ta som t ex tilltugg till drinken. Alla recepten finns dven
pé var hemsida: www.boxholmsost.se

Linkopings Chokladfestival dr ett utmérkt forum for oss att
synas i. Vart varumérke &r i gott sdllskap och kombinationen
ost & choklad dr spinnande! Vi sdlde Boxholmsost i hogt
tempo. Festivalen var vilbesokt och vi var ett 60-tal utstéllare
pa plats.

Lena Kallberg

Boxiiol

Boxholms "CHILIPOP” med mérk choklad, Marievikshonungsrostad sétmandel och havssalt.

Ingredienser (ca 30 st)

150 g Boxholms Chiliost — riven
150 g gradde

Mork choklad

30 st mandel

1 msk honung

)
Q.
8 Havssalt
Q
('

Passar perfekt som smd
tiltugg ddér sétma mdoter styrka,
sdlta moter bitterhet och dér
krédmig ost moter krispighet.

Beredning:

Koka upp grédden. Mixa ner osten till slét smet. Gjut ostsmeten i dnskad form. Stéll i frys 30 minuter.
Tag ur frysen och ploppa ut ostarna ur formen. Rosta mandlarna i het panna. Hall pé honung. Rér
om och lagg upp pd bakplatspapper. Temperera den mérka chokladen. Doppa ostarna i chokladen.
vénd upp dem och l8gg p& en mandel pd varje samt lite havssalt. Servera p& tandpetare.



BOXHOLM MEJERI

Beredning:
Frés 16k och vitldk i olivolja 2 minuter. Tillsétt vitt vin och hénsbuliong. Koka pd svag vérme i 15 minuter. Hall

i gradden och I&t sjuda vidare i 15 minuter. Mixa soppan med grdslék i kannmixer. Sila tillbaka i kastrull, Varm
upp soppan igen och tillsétt vit choklad och ost. Mixa siét med stavmixer. Smaka av med salt och peppar.
Skér upp smdordegen till snittar av valfri form. L&gg upp pd bakplatspapper. Stré dver /&rgéngsosf och
chokladflagor. Baka i 175 grader ca 10 minuter eller till de f&tt en gyllenbrun ton. Servera till den goda soppan.

Varm soppa pa Boxholms Grésloksost
med vit choklad, smdrdegskrisp med Boxholms Argéngsost
och 100% kakaobdna.

Ingredienser (6 personer)

2 msk olivolja

2 st schalottenlékar - skalade, finhackade
2 klyftor vitldk — skalade, finhackade

2 di gradde

1 liter hénsbuljiong - alt grénsaksbuliong

Vo dl vitt vin

200 g Boxholms Grésléksost

30 g graslok

.50 g vit choklad

Vitpeppar frén kvarn och salt
Smérdeg

50 g Boxholms Argéingsost — riven
20 g krossade kakaobdnor
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Passion for mat

Vi stéllde ut pad méassan “Passion for mat” i Eriksbergshallen,
Goteborg den 6-8 mars. Det var andra aret som méssan dgde rum.
Hela médssan var som en stor saluhall och det var forsta gangen
vi var med i denna. Over 100 utstillare av bade mat och dryck
deltog. Médssan besoktes av allt ifrdn engagerade hemmakockar,
professionella krogare till representanter for dagligvaruhandeln.
Vi bjod pa och salde fyra olika Boxholmsostar: Carolineost,
Borgmistarost, Grisloksost och Kryddost. Vi triffade kollegor
i branschen och skapade nya kontakter och nitverk. Vi véxer pa
Vistkusten och denna médssa kompletterar vart varumérkesbyg-
gande inom denna region.

Lena Kallberg
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BOXHOLM MEJERI - BOXHOLM TECHNOLOGIES B3

Kryddosttoast
med
kriftstjirtar

En lyxig forritt som inte blir sémre for att
den &r enkel att gora. Den hir krifttoasten
smakar sa mycket mer &n vanlig skagen-
rora och dr ndgot alldeles extra.

4 portioner
4 skivor formfranska
72 msk smor

1 burk kriftstjartar i lake (170 g kréftstjir-
tar utan spad)

2 dl riven kryddost (cirka 80 g)
1 dI créme fraiche

1 msk finhackad dill

1 krm salt
Y2 krm svartpeppar

. s!
Garnerlng VF(')'tréitten kan férberedag

. 1god tid fore fest i
krifts tj drtar bara meq att f('jrdeelna’ r::;:]a
il Pa bréden g strax fore

farsk di Servering,
¥ citron

Ta ut rundlar ur bréden. Stek dem gyllen-
bruna i sméret. Lat kréftstjéirtarna rinna
av ordentligt och ta undan négra till
garnering. Grovhacka kriftstjéirtarna

och blanda dem med ost och dill.

Viind i créme fraiche och smaka av med
salt och peppar. Férdela réran pa broden
och garnera med hela kriftstjirtar,

en citronklyfta och en dillkvist.

Eurotempest 1ar

Det ér nu ett &r sedan Eurotempest star-
tades nere i Nuenen utanfoér Eindhoven i
Holland. Under ret som gtt har vi byggt
upp ett TEMPEST-métlabb och fatt det
NATO-godkint, vi har utveckla 15 nya
produkter och vi har lyckats gora affirer
i Holland, England, Tyskland, Danmark,
Litauen, Ungern och Finland. Aven
Eurotempest som namn och varumirke
bérjar uppmirksammas pa bredare front.
Vihar under véren arbetat mycket med att
synas i olika sammanhang, inte minst pa
webben dir vi genomfort ett par viktiga
kampanjer med positivt utfall.

Detta borjar nu méarkas i vir webbstatistik
och i form av en dkande mingd forfrag-
ningar — besokarantalet pi hemsidan har
fordubblats under de tre senaste méana-
derna, meden tredubbling sedan arsskiftet.
Webbkampanjen har 4ven bidragit till en
viktig instegsaffir i Finland dér vi ser stor
potential infor framtiden. Vi har ocksa
blivit inbjudna att delta i kommande upp-

handlingar pé ett par marknader (Tyskland
och Kanada) som tidigare varit helt slutna
for utléndska foretag.

Jos, Martina och Wilco har med stort
engagemang, positiv instéllning och en
hel del humor bidragit till att vi natt fram
hit och nu kan ta nésta steg i foretagets
utveckling.

Det finns ett hollindskt talesitt som lyder
“Een dag zonder de lacht is geen dag” -en
dag utan skratt r ingen dag. Vi tar detta
med oss och arbetar vidare med att stta
skrick i vara konkurrenter i Europa.

Stefan Kallberg
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